
団体様向けのご案内

船方農場のカフェ・BBQ施設は山口県の推進する
「新型コロナ対策ウイルス対策 取組宣言店」です。



当店の新型コロナウイルス感染症の対策について
ご来場いただくお客様の安心安全を第一に考え、新型コロナウイルス感染予防・拡大防止対策を以下
の通り行っております。
また、カフェ・BBQ施設は山口県の推進する「新型コロナ対策ウイルス対策 取組宣言店」です。

● 消毒設備を設置しております。
● BBQの座席は十分に間隔を取っています。
    また、上記施設は屋外ですので、密になることなくお過ごしいただけます。
● 売店などの屋内施設は、定期的に換気しております。
● スタッフは、こまめな手洗い・手指消毒を徹底しております。
　 開放的な空間なので、安心してお越しください。

広々とした
野外BBQ場



 BBQ 
BBQのセットメニューのラインナップです。
お肉、お野菜、ご飯の充実したセット内容です。

自慢の船方牛ロース肉はダントツのやわらかさです。
口の中に濃厚でマイルドなおいしさが広がり、贅沢な
気分に浸れます。
船方牛ロース150g・野菜・ご飯又は白むすび2個

■ ちびっ子セット  ¥3,000(税込)
お子さまに食べやすい薄切り牛肉とウインナーを
セットにしたメニューです。
船方牛80g・ウインナー2本・野菜・ご飯又は白むすび2個

一番人気で当店おすすめメニュー。
赤身と脂身のバランスがとても良く、船方牛のとろ
ける味わいを満喫できます。
船方牛特上150g・野菜・ご飯又は白むすび2個

■ 満喫セット ¥5,200(税込)■ 贅沢セット ¥6,200(税込)

脂っぽくなく、牛肉本来の旨みが凝縮された赤身
部分が多いセットです。
船方牛上150g・野菜・ご飯又は白むすび2個

■ 食彩セット ¥4,800(税込)

01 セットメニュー



 BBQ

オプションメニューのご注文は、セットメニューをお選びいただいてから承ります。
当日の追加ご注文は出来かねますので、ご予約の際にご注文ください。

●単品皿
ロース皿(100g) ¥3,000
特上皿(100g) ¥2,600
上皿(100g) ¥2,400
並皿(100g) ¥2,100
ウインナー(5本) ¥1,150

●その他
白ごはん（又はムスビ） ¥400
野菜盛（4種） ¥600

●お飲物 
缶ビール(350ml) ¥600
ノンアルコールビール(350ml) ¥500
ジュース（1カップ） ¥430
牛乳(900ml) ¥600
ペットボトル ジュース・お茶(1.5L) ¥600
ペットボトル ジュース・お茶(500ml) 
 1本 ¥450
ペットボトル ジュース・お茶(500ml)
 10本 ¥4,400 
※ドリンクの種類・銘柄については、お問い合わせ時に承ります。

02 オプションメニュー （価格はすべて税込み価格となっております。）

BBQ会場は、屋根付の野外と屋内を備えております。
こちらで炭火コンロに予め火を付けてご提供いたします。
1テーブルは、コンロ1台付で大人4～6名様掛けです。テーブルにコンロを増やす場合は1台600円いただきます。

03 会場

右：野外BBQ場(屋根付) 真ん中：野外BBQ場 左：イメージ写真

1 野外BBQ場(屋根付) 2 屋内BBQ場
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ファームSHOP
牛乳・チーズ・ウインナーなど
船方農場の商品を販売。
ソフトクリームも食べられます。
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お客様駐車場
一般車両300台、大型バス10台 駐車可能
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多目的トイレ・トイレ3

動物小屋
ウサギにエサやりをしてみよう！
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BBQ 受付
団体様でご予約いただいた場合、
こちらで受付をします。
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BBQ場
野外BBQ場(屋根付)
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BBQハウス
野外BBQ場(屋根付)
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ガラスハウス8
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放牧場
放牧期間　3月～11月
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おむつ替え
授乳室
AED

11

ファームCAFE12

AED

04 農場のご案内
動物たちのエサやり
エサ1袋 ¥100
オールシーズン
ウサギにえさをやることが
できます。



 BBQ

何も持たずにお越しください！食材・器材すべて当店でご準備します。

１．ご利用時間
午前10:00～午後16:00（BBQ団体様ラストオーダー15:00）

２．お申込みについて
20名様から受け付けます。ワンオーダー制となっております。（小学生以上）
ご予定がお決まり次第、まずは予約状況をお問い合わせください。
TEL受付時間　10:00～16:00（火水曜定休）

３．キャンセルについて
ご利用日の1週間前までにお願いします。食数変更は3日前まで承ります。

05 ご利用案内

【アクセス】
●九州方面より
中国自動車道 小郡ＩＣから９号線 約６０分
●広島方面より
山陽自動車道 徳山ＩＣから３１５号線 約６０分
中国自動車道 鹿野ＩＣから３１５号線 約３５分
●島根方面より
中国自動車道 鹿野ＩＣから３１５号線 約３５分
  ９号線　益田より約６０分

【お問合せ先】
株式会社グリーンヒル・アトー
所在地 〒７５９-１５１３山口県山口市
 阿東徳佐下１１４５０-３９
電話番号 ０８３-９５７-０８０８
ＦＡＸ番号 ０８３-９５７-０８７８
定休日 毎週火・水曜日
ＨＰ https://funakata.co.jp/ 

【注意事項とお願い】
●バーベキュー食材・器材のお持ち込みは、固くお断りいたします。
 食品衛生上の理由により、バーベキューでお出しした食材等のお持ち帰りも 
 できません。
●キャンセルの期限を過ぎた場合や、お客様の都合による中止の際、ご連絡のな 
 い場合、食材は買い取りとなる場合もございますのでご注意ください。
●ご予約当日、食事などの時間変更が生じた場合は必ずご連絡をお願いいたし 
 ます。
●ご入場の際は、事前に受付をお済ませください。
●バーベキューは炭火でご提供のため、準備などに多少お時間がかかる場合が 
 ございます。
●食品衛生上、肉類を焼く際はトングを使用し、食事の箸とは別にご使用ください。
●肉類はよく火を通し、野菜も必ず焼いていただきますようお願いいたします。
●場内環境保全に努め、草花・樹の枝等を傷つけないようお願いいたします。
●食器の返却のご協力をお願いいたします。


